Der kostbare Moment der Frische.
FrisChe frosten mit den Frostern
der CRYOLINE®- Famllle
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Die Zukunft der Lebensmittelproduktion
Die CRYOLINE®-Froster-Familie

In der modernen Lebensmittelproduktion ist das kryogene Frosten und Kihlen mittlerwei-
le eine etablierte Technologie zur Qualitatserhaltung. Mit der neuen CRYOLINE®-Froster-
Familie konnen Sie noch effizienter produzieren - bei optimierter Sicherheit und niedrigen
Kosten. Durch hygienisches Design und beste Technologien werden die reinigungs- und
wartungsbedingten Stillstandszeiten verringert und damit die Flexibilitat in der Produk-
tion erhoht. Die CRYOLINE®-Familie umfasst verschiedene Froster-Typen, die eine Vielzahl
von Lebensmitteln abdecken - von Backwaren Gber Fleisch- und Fischprodukte, Pasta und
GemUse hin zu Fertiggerichten. Dank einer breiten Auswahl an unterschiedlichen Designs
konnen wir Ihnen stets einen Froster anbieten, der genau Ihren individuellen Anforderungen
entspricht. Ihre Kunden verdienen bestmdgliche Qualitat - schitzen Sie deshalb Ihre wert-
vollen Produkte mit CRYOLINE®.

CRYOLINE® ist eine eingetragene Marke der Linde Group.
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Wir liefern die Basis fur Ihren Erfolg. Effiziente
Prozesse durch innovative Technologien

In der schnelllebigen Lebensmittelbranche ist
mehr gefragt, als nur mit dem Wettbewerb
Schritt zu halten. Verbraucher erwarten standig
neue und verbesserte Produkte, zugleich aber
niedrige Preise und schnelle Verfugbarkeit. Hier
punktet nur, wer flexibel neue Produkte ent-
wickelt und die beste Technologie zur Verarbei-
tung nutzt, um leckere, frische und gesunde
Lebensmittel auf den Markt zu bringen. Auf der
soliden Basis jahrzehntelanger Erfahrung als
Zulieferer der Lebensmittelindustrie bietet Linde
die ganze Palette qualitativ hochwertiger und
ausgereifter Gefrier- und Kihlverfahren - die
neue CRYOLINE®-Familie.

Die Vorteile auf einen Blick

Gesteigerte Effizienz

- Optimale Nutzung des KihImittels

- Gesteigerte Produktionsraten

- Gesteigerte Produktausbeute

- Branchenfuhrende Verfahren, patentierte
Technologien

- Grosse Flexibilitat durch unterschiedliche
Verfahren

- Hohe Kapazitat beim Frosten und Kihlen
bei geringem Platzbedarf

- Modernste Design-Entwicklung von Linde
und spezielle CRYOLINE®-Garantie

Erhaltung der Produktqualitat

- Bewahrung von natirlichem Geschmack,
Textur und Farbe

- Weniger Dehydration = mehr Ertrag

- Geringere Aussaftungsverluste

- Verbessertes Aussehen (z.B. keine
Bandabdriicke)

- Gewdnschte Produktgrosse und -form

Hygienisches Design fur einfache Reinigung

- Konstruktion nach hochsten
Hygienestandards

- Flache Schweissnahte

- Geneigte Oberflachen

- Zugang von mehreren Seiten

- Band mit Hebevorrichtung

- Hygienischer Abfluss

- Vollstandig abwaschbare,
bestandige und geschitzte
externe Komponenten

Benutzerfreundlichkeit und

Ruckverfolgbarkeit

- Mehrsprachiges, berihrungsempfindliches
Bedienfeld

- Speichern von haufig genutzten Rezepten

- Speichern von Ablaufen

- Selbstdiagnose

*IQF: Individually Quick Frozen

Verfigbarkeit und Flexibilitat

- Standardanlagen unterschiedlichster Kapa-
zitaten sind jederzeit ab Lager verfiigbar

- Flexibilitat und geringe Kapitalbindung
durch Miete

- Grosse Auswahl an Anlagen

- Schnelle Produktionsbereitschaft durch kur-
ze Installations- und Inbetriebnahmezeiten

- Alle Anlagen werden betriebsbereit geliefert

- Einfache, selbsterklarende Bedienung

- Bedienungseinweisung fur Schlissel-
personal

Innovative Technik von Linde macht Gefrier-
und Kihlprozesse schnell und effizient.
Durch hohere Kapazitat ist eine hohe Verfig-
barkeit Ihrer Produkte gewshrleistet. Zusatz-
lich ermoglicht das schnelle Gefrieren die
Herstellung von IQF*-Produkten, d.h. qualita-
tiv hochwertigen, lose rollenden Produkten.
Dies eroffnet Ihnen neue Markte durch neue,
attraktive Produkte.

Die Vorteile unserer IQF-Anlagen

- Schonende Behandlung der Produkte
durch geringe mechanische Belastung

- Schnelles Einfrieren des vereinzelten
Produktes

- Kein Zusammenfrieren der Produkte

- Flexible Modellauswahl
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So vielseitig wie Ihre Produkte
Die Linde CRYOLINE®-Familie

CRYOLINE®CF Cabinet Freezer

Der CRYOLINE®CF ist ein Schrankfroster zum Gefrieren oder Kuhlen
aller Lebensmittel im Chargenbetrieb. Er bietet eine moderne, prozess-
orientierte Bedienung zur exakten Steuerung unterschiedlicher Rezept-
mends. Sein Design, komplett in Edelstahl, garantiert bestmdgliche
Hygiene und leichte Reinigung. Ferner ermdglicht die Steuerung eine
lickenlose Chargenrickverfolgbarkeit der Produktionsdaten durch

das Herunterladen der Daten auf den PC.

Typische Produkte:
Fleisch, Fleischwaren, Milchprodukte, Fisch, Meeresfriichte,
Fertiggerichte und sonstige Convenience-Produkte, Backwaren.

CRYOLINE®MT Tunnel Freezer

Dieser Allzweck-Tunnelfroster kombiniert benutzerorientierte Bedie-
nung mit hygienischem Design. Einstellbare Lufter und eine variable
Gaseinspritzung sorgen fur einen optimalen Warmeubergang. Die paten-
tierte Abluftlosung besticht durch Effizienz und Benutzerfreundlichkeit.
Das attraktive Aussendesign verdeckt alle Motoren und

Leitungen und lasst sich leicht reinigen.

Typische Produkte:
Fleisch, Fleischwaren, Milchprodukte, Fisch, Meeresfrichte, Fertigge-
richte und sonstige Convenience-Produkte, Backwaren.

CRYOLINE®CW CRYOWAVE Freezer

Der patentierte Mehrzweckfroster CRYOLINE®CW vereint die hochwer-
tigen 1QF-Frosteigenschaften des CRYOWAVE-Systems mit der hohen
Effizienz des CRYOLINE®MT-Tunnelfrosters. Er 1&sst sich im Handumdre-
hen vom IQF-Modus auf den standardmassigen Tunnelmodus umstellen.

Typische Produkte:
Geschnittene und gewdrfelte Produkte, Pizzatoppings, Fleischballchen,
Shrimps, Pilze, Beeren, Pasta, IQF-Produkte.
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CRYOLINE®CS Compact Spiral Freezer

Der Spiralfroster CRYOLINE®CS mit seinem patentierten selbststapeln-
den Transportband und der geringen Grundfldche von nur 2,5x3,4m
verfigt iber hohe Gefrier- bzw. Kihlkapazitaten. Durch seinen einzig-
artigen Aufbau wird das KuhImittel effizient genutzt. Das selbststapeln-
de Forderband minimiert das Risiko von Blockaden und eines Staus des
Forderbandes. Anders als die meisten Spiralfroster wird diese Anlage
in einem Teil geliefert - fur schnellen Aufbau und sofortige Inbetrieb-
nahme.

Typische Produkte:
Fleisch, Fleischwaren, Milchprodukte, Fisch, Meeresfrichte, Fertigge-
richte und sonstige Convenience-Produkte, Backwaren.

CRYOLINE®XF Cross-Flow Freezer

Der CRYOLINE®XF ist ein leistungsstarker Spiralfroster, der fur hohe
Produktionskapazitaten entwickelt wurde. Dank der patentierten Cross-
Flow-Technologie kdnnen hohe Stromungsgeschwindigkeiten erreicht
und die Frostzeiten verkirzt werden. Durch die reduzierte Gesamtgrosse
verringert sich nicht nur der Kaltfahrverlust, sondern auch der Platzbe-
darf. Der Froster wurde nach hygienischen Gesichtspunkten entwickelt
und ist leicht zu reinigen.

Typische Produkte:
Fleisch, Fleischwaren, Milchprodukte, Fisch, Meeresfrichte, Fertigge-
richte und sonstige Convenience-Produkte, Backwaren.

CRYOLINE®SI Snap-on Immersion Freezer

Der CRYOLINE®S! ist eine All-in-one-Lasung mit Flissigstickstoff-Tauch-
bad und nachgeschaltetem Gefriertunnel fur hochqualitative, lose
rollende Lebensmittelprodukte. Er hat an der Eingabe ein eingebautes
Ruttelband, das den kontinuierlichen Produktstrom sicherstellt und

das Verklumpen der Produkte verhindert. Das Produkt wird direkt in das
flache Flussigstickstoff-Tauchbad gefordert und durchlduft anschlies-
send den Gefriertunnel.

Typische Produkte:
Stuckige Produkte, Shrimps, Beeren, Pilze, geschnittenes Gemuse,
mechanisch empfindliche IQF-Produkte.
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CRYOLINE®TI Top-down Impingement Freezer

Der CRYOLINE®TI wurde fiir grosse Produktkapazitaten entwickelt.

Er verfigt Gber leistungsstarke Radialgeblase anstelle der herkdmmli-
chen Ventilatoren. Dadurch wird der statische Druck und die Gesamt-
geschwindigkeit des Gasstroms auf das Produkt erhoht und so ein
bestmdglicher Warmeibergang erreicht.

Typische Produkte:
Fleisch, Fleischwaren, Milchprodukte, Fisch, Meeresfrichte, Fertigge-
richte und sonstige Convenience-Produkte, Backwaren.

CRYOLINE®PE Pellet Freezer

Der patentierte CRYOLINE®PE formt in den Vertiefungen seines mas-
siven Edelstahlgliederbandes flissige oder halbflussige Lebensmittel
(und auch Feststoffe wie Zwiebeln) zu Pellets, bevor diese vollstandig
durchgefroren werden. Die Anlage eignet sich besonders zur Herstel-
lung von Saucenpellets fir Fertiggerichte. Die Standardgrosse der Pel-
lets betragt 30 x30x 6 mm, lasst sich jedoch in Form und Grosse indivi-
duell anpassen.

Typische Produkte:
Saucen, Purees, Suppen, Pasten.

CRYOLINE®SC Super Contact Freezer

Fur empfindliche Produkte nutzt der CRYOLINE®SC ein patentiertes
Fordersystem aus Einwegfolie. Problemlos gefriert und kihlt er auch
zahflussige oder marinierte Produkte. Ferner eignet er sich zum
Vorfrosten weicher Produkte wie Fischfilets oder Hihnerbrustfilets.
Dank dem Einwegforderband konnen wahrend der Fertigung unter-
schiedlichste Produkte verarbeitet werden. Diese Technologie hinter-
lasst keine Bandmarkierungen am Produkt.

Typische Produkte:
Fischfilets, zahflissige und marinierte Produkte, Hihnerbrustfilets,
Filetsteaks, Purees, Eierkuchen, Teigwaren.
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Volle Unterstiitzung bis ins Detail.
Massgeschneiderter Service fir die

Lebensmittelindustrie.

Kryogenes Gefrieren und Kihlen ist «unser
taglich Brot». Neben unterschiedlichen Model-
len teilweise patentierter Gefrier- und Kihl-
anlagen bieten wir unseren Kunden weitere
Dienstleistungen zur Optimierung der Verfah-
ren. Speziell ausgebildete Ingenieure helfen
lhnen in allen Fragen der Installation - von
der ersten Planung bis zur Inbetriebnahme.

Testen Sie uns!

Um der Lebensmittelindustrie einen umfas-
senden Service zu bieten, stellen wir in spe-
ziellen Anwendungszentren, in denen wir
realistische Produktionsbedingungen simulie-
ren kénnen, gerne unsere Kihl- und Gefrier-
anlagen zur Verfigung. Diese Einrichtungen
erlauben es uns, theoretische Berechnungen
praxisnah zu prifen und thnen die Effizienz

und die vielfaltigen Moglichkeiten der kryoge-

nen Tiefkhltechnologie vorzufuhren.

Der Praxisversuch ist durch nichts zu erset-
zen. Er gibt uns Auskunft dariber, was wir fur
Sie tun konnen und wo die Grenzen Ihres Pro-
dukts liegen. Ihnen liefert er die beruhigende
Gewissheit, dass Sie produzieren statt experi-
mentieren konnen.

Fragen Sie uns!

Durch langjédhrige praktische Erfahrung in der
Lebensmittelindustrie und hoch qualifizier-
te Mitarbeiter konnen wir Ihnen helfen, die
Effizienz und Wirtschaftlichkeit der Produkti-
on, die Produktqualitat und nicht zuletzt den
Gewinn zu steigern. Sie mochten mehr Gber
Gefrier- und Kihltechnologie fir die Lebens-
mittelindustrie erfahren? Nehmen Sie einfach
mit hrem Linde-Partner vor Ort Kontakt auf.




Weltweiter Vorsprung durch Innovation

Linde Gas Schweiz AG Ubernimmt als Tochter der weltweit fihrenden Linde plc mit zukunftsweisenden Produkt- und Gasversorgungskonzepten
eine Vorreiterrolle im Markt. Als Technologiefihrer ist es unsere Aufgabe, immer wieder neue Massstabe zu setzen. Angetrieben durch unseren
Unternehmergeist arbeiten wir konsequent an neuen hochqualitativen Produkten und innovativen Verfahren.

Linde bietet mehr: Mehrwert, spirbare Wettbewerbsvorteile und hohere Profitabilitat. Jedes Konzept wird exakt auf die Kundenbedirfnisse
abgestimmt: individuell und massgeschneidert. Das gilt fur alle Branchen und fir jede Unternehmensgrosse.

Wer heute mit der Konkurrenz von morgen mithalten will, braucht einen Partner an seiner Seite, fir den hochste Qualitat, Prozessoptimierungen
und Produktivitatssteigerungen tagliche Werkzeuge fur optimale Kundenlésungen sind. Partnerschaft bedeutet far uns nicht nur «wir far Sie»,
sondern vor allem auch «wir mit Ihnen». Denn in der Zusammenarbeit liegt die Kraft wirtschaftlichen Erfolgs.

Linde - ideas become solutions.

Linde Gas Schweiz AG
Hauptsitz, Industriepark 10, CH-6252 Dagmersellen
Telefon 0844 800 300, contact.lg.ch@linde.com, linde.ch

Making our world more productive
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